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Les Tarifs : 

4 personnes : 18,50 € 

6 personnes : 27 € 

8 personnes : 32 € 

– 

– 

– 

Au delà de 10 personnes : 4,20 € la part 

22 rue Franklin Roosevelt 49400 Saumur / 02 41 51 07 50 

Email : duchesseanne1842@gmail.com 

 

 

 

 

 

Nos entremets fruits 
Le Carmin 
Compotée de griottes, biscuit pistache et crème légère chocolat blanc 

Le Quatre Saisons (sur commande uniquement format rectangle) 

Bavaroise vanille, cocktail de fruits frais, accompagné de son coulis de framboise 

La Tarte Impératrice (sans gluten) (8 pers max) 

Fond macaron, crème légère vanille, fraises françaises ou multi fruits (selon la saison) 

 

L’Orambic 
Confit d’orange Crémeux citron chocolat blanc Coulis orange sanguine Mousse orange 

sanguine relevé de Combier* 

*Le Combier est 1 liqueur à base d’oranges douces et amères, distillée à Saumur à la 

Distillerie Combier 

 

 

 

 

Retrouvez également nos tartes aux fruits de saison (pommes, poires, abricots, pêches, fraises, 

myrtilles, framboises), tartes crumble fruits rouges (pendant la saison estivale), tarte croquante 

(pommes, poires, nougatine), tarte au citron meringuée,  macaron framboise 
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4 personnes : 18.50 € 

6 personnes : 27 € 

8 personnes : 32 € 
Au delà de 10 personnes : 4,20 € la part 

22 rue Franklin Roosevelt 49400 Saumur / 02 41 51 07 50 

Email : duchesseanne1842@gmail.com 

 

 

 

 

Nos entremets chocolats 
 

Le Concerto : pour les amateurs de chocolat (12 pers maximum) 

Mousse chocolat noir, grain de nougatine, biscuit au riz soufflé (sans gluten) 

Le 3 Chocolats : le croustillant 
Mousse chocolat noir, lait et blanc sur un biscuit croustillant au praliné 

Le Caramélia : le fondant (12 pers maximum) 

Mousse chocolat au lait et caramel, parfait chocolat noir et biscuit praliné 

L'Echiquier : légèreté (sur commande uniquement format rectangle) 

Mousse chocolat noir et blanc, biscuit noisette 

L’Ecuyer (uniquement en 4 pers et 6 pers) 

Mousse chocolat, meringue et fondant noisette 

L'Armoricain : le traditionnel 
Crème au beurre praliné, biscuit meringué aux amandes 

Le Pavé Pistache 
Crème au beurre pistache, biscuit chocolat et noisettes 

 

Retrouvez également : la forêt noire, le Paris-Brest, le Saint Honoré, le Grenoblois, le Brezé, 
l'Opéra, le Baba au rhum (8 pers max), le Mille Feuilles 

 

 


