Sautiage

Sorbet fruit exotique, parfait vanille, biscuit coco.

Allergénes : Lait, ceuf, gluten, fruits & coques

Vacterin Yanille Fraise

Notre vacherin vanille de Madagascar, fraise se
pare cette année d'un nouveau décor

qui fera fondre vos papilles.
Allergénes : Lait, ceufs, gluten

Saz%ezde%eé

Assortiment de sorbets sur un parfait vanille et un

fond nougatine.
Allergénes : Lait, ceufs, fruits & coques, gluten

Prix des blches glacées et patissiéres :
4 personnes : 20€
6 personnes : 28,50€
8 personnes : 36€

Les biiches seront uniquement disponible en taille :

4, 6 et 8 personnes.

7 //‘.a. az !

Combier, chocolat, café, praliné
de fours salés

&

de fours sucrés

ba Duckesse dnre

Cette année, commander sur notre site internet :

www.boutique-laduchesseanne.fr

Fin de prise des commandes le 22 Décembre & 17h pour
le réveillon, le 23 Décembre & 16h pour le jour de Noél et
le 29 Décembre & 16h pour le 31 Décembre.

Les commandes seront disponibles & partir de 10h dans
les Boulangeries Joseph et & la Duchesse Anne.

Pour les jours d’ouvertures, consulter nos horaires sur
notre site internet, notre compte Google + ou sur
nos réseaux sociaux.

Oea

eladuchesseanne.saumur

70 Cartes et produits de Noé&l disponibles dans les boutiques
“ JOSEPH de Distré et Saumur.
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Voo enéations 2022

Mousse chocolat noir au lait d’'amande, ganache chocolat

noir, crémeux noisette.
Sans lait, cette buche est particuliérement légére
mais malgré tout intense en chocolat.

Allergénes : Gluten, fruits & coques

Mousse chocolat lait et noir, crémeux mandarine,
caramel mandarine, croustillant feuilletine.
Allergénes : Gluten, lait, ceuf, fruits & coques

Red Peppren

Mousse fraise basilic, coeur crémeux poivron
rouge, biscuit amande.
L'originalité s'invite dans vos buches de fin d’année
avec I'association du poivron et du sucré.
Allergénes : Gluten, lait, ceuf, fruits & coques

oo cncantournalbiles
W’a

Crémeux caramel, mousse chocolat noir.

Cette blche est accompagnée d'un coulis

caramel au beurre salé.
Allergénes : Gluten,/ait, ceuf

60(4&%1«'0 (sane gluten)

Chocolat noir intense, praliné nougatine.
Allergénes : Lait ceuf, fruits a coques

Bavaroise vanille, fruits frais.

Cette buche est accompagnée d'un coulis de fruits

frais.
Allergénes : Gluten, lait, ceuf, fruits & coques

Notre sélection de Noél,
créée par Florent Faucheux, Lucien Rousselot et

Lola Picherit ainsi que leur équipe fait cette année

encore la part belle aux créations originales et
aussi aux classiques

qui font la réputation de la Duchesse Anne
depuis plus de 150 ans.

Otine et-rangois Crodinear

Yoo eneations 2022
Griotts

Mousse Mure, crémeux griotte, compotée de griotte,

biscuit amande pistache.
Allergénes : Gluten, lait, ceuf, fruits a coques

" ! 7,7
Souvencr d eté
Compoté de péche et ananas, mousse de citron et un

soupgon de romarin, biscuit génoise et pate sucrée.
Allergénes : Gluten, lait, oeuf, fruits a coques

Le 2ozs

Entremet de la Saint Sylvestre : mousse crémant de

Loire, biscuit madeleine citron, coeur passion.
Allergénes : Gluten, lait, oeuf, fruits & coques, sulfites



